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RESTRAURANT & BAR

POCETAK

LOCAL

drniski priut odlezan 24 mjeseca, paski Kolan
sir, foccacia s tapenadom masling, ukiseljene
paprike punjene skutom (1,2,3)

PANZANELLA SALATA (V, H)
svieza salata, dresing aceta balsamica i meda,
krutoni (1,2)

TUNA TARTAR (H)
Zutorepa tuna, hrskavac od tapioke, guacamole,
kavijar od limuna i dumbira, gel od manga (2,3)

JUNECI CARPACCIO (GF, H)

krem sir s tartufima, rikola, grana padano (3,4)

CAPRESE SALATA (GFH)

3 vrste rajéice, burrata, pesto bosiljak, pinjoli (1,3)

CEZAR SALATA
rimska salata, cezar dressing, krutoni s
parmezanom, hrskava panceta (1,2,3)

DODACI ZA CEZAR SALATU:

pile¢i file s grilla,100g (3)

dimljeni losos, 70 g (7)

JUHA

BISTRA PILECA JUHA (H,GF)
noklice od povréa i mesa (3,10)

KREM JUHA OD RAJCICE (GF, V, H)
Cips focaccie s tartarom rajcice i aceto balsamico
odlezan 12god (1,2,3)

KREM JUHA OD BLITVE (V, H)
blitva, krumpir, lovor ulje, kockice pira (3,10)
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EUR

19

23

18,50
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EUR

24
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26,50

23,50
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MALO MANIJI

BLACK ANGUS BEEF BURGER

sir, panceta, rajéica, karamelizirani
luk, domaéi pommes, zelena salata
(1,2,3,4,5,12,13,14)

BLACK ANGUS LAZANJE
ragu od Black Angus govedine,
cheddar umak, salatica (1,2,3,10)

GNOCCHI VERDE MARE
njoki s grana padanom, panceta, kozice,
mladi luk, ulje lovora (1,2,3,7,8,9,14)

RIZOTO SA SPAROGAMA (H,GF)
kozja skuta, usoljeni Zumanjak, $paroge
(2,3,10)

PACCHERI S RAGUOM OD BIFTEKA (H)
biftek, grana padano, vlasac, ljutika
(1,2,3,10,14)

PLUUKANCI S PRSUTOM | TARTUFIMA

pliukanci, priut, vrhnje, tartufata (1,2,3)

MALO VECI

TELECI VRAT S PIRE KRUMPIROM (GF, H)
sporo pecen teleéi vrat, grasak, jus, ljutika,
vlasac (3,10)

FILE LOSOSA (H)
kus-kus, korijander, chilli, $paroge, umak od
kopra i vina (1,3,7,10)

POPECENA TUNA U SEZAMU (GF)
wasabi pire krumpir, gljive, umak od crnog
vina i grejpa (3,6,12,7)

POSIRANI FILE JADRANSKOG BRANCINA
kremasta palenta, beurre blanc, &ips od
liutike (1,2,3,7,10)

PILECI CORDON BLEU (H)

pileéi file u panko mrvicama punjen
pure¢om $unkom i mozzarellom, domadi
krumpir, domaéi tartar umak (1,2,3,13)

PILECA PRSA S MLINCIMA (H)
$pinat, umak od gorusice, mlinci
(1,2,3,10,13)
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RESTRAURANT & BAR

EUR WAGYU SELEKCIJA

30 WAGYU TARTAR (H)
namaz pecene kostane srzi na kosti,
pani puri, wagyu a5, kajmak (3,6)

31 WAGYU FLAT BREAD (H)
domadi flat bread, wagyu a5,
slani sir, rikola (1,3,4)

88 WAGYU RAMSTEAK A5 (H)

ponzu, &ips Eednjaka, focaccia zapeena
masno¢om steaka, wasabi (1,3,6)

PRILOZI*

domaéi krumpiriéi | pire krumpir (3)| peéeni krumpir s
pancetom

cezar salata (1,2,3)] lisnata salata | vrtlarska salata (1,2) ]
krastavci s vrhnjem

sotirani $ampinjoni | mladi $pinat | sofirane Sparoge |
povrée s grila

*cijena dodatnog priloga iznosi 3,50 EUR

EUR KLASIK STEAKS
steakove serviramo uz dva priloga
i umak po Vasem izboru

16 TOMAHAWK 100 gr

26,50 BLACK ANGUS
FLANK STEAK 250g (GF, H)

39 JUNECA PISANICA (GF, H)
36 BLACK ANGUS RAMSTEAK (GF, H)

40 BLACK ANGUS RIBEYE (GF, H)

UMACI*

Béarnaise (2,3) | Pommery senf&med umak (13)| umak
zelenog papra (10)| maslac tartufa (3) | maslac s
wagyu masti | maslac vlasca i tostiranog Eednjaka (3)|
Diana umak (3,6,10)| umak demi glace - Dijon senf
(10,13)| umak demi glace - agrumi (10)

*cijena dodatnog umaka iznosi 3,50 EUR

EUR DESERTI

8,20 COKOLADNA SFERA S PISTACIJAMA (V, H)
badem meringue (1,2,3,4)

8,50 MUD CAKE (V)
sladoled od vanilije, bademi (1,2,3,4)

7,50 BASKIJSKA TORTA OD SIRA (V,H)
sorbet od kruske

8 PAVLOVA (V,H,GF)

svieze voée, krema od limuna (2,3)

8 CREME BRULEE (V,GFH) (2,3)

EUR OXBO DOMACI SLADOLED

3 KUGLICA (2,3,4,6,14)
Zokolada, pistacija, buéa, vanilija,
DoubleTree cookie, crunchy nougat

DODACI:

KREMASTO
karamel, éokoladni ganache (3),
mango coulis

HRSKAVO
tostirani lje$njaci, listiéi badema,

biscoff keksi

(GF) - BEZ GLUTENA  (V)-VEGE (H)-HALAL

Alergeni: 1-gluten, 2-jaja, 3-mlijeko i mlije¢ni proizvodi, 4- ora3asti plodovi, 5- kikiriki, 6-soja, 7- riba, 8- rakovi, 9- mekuici, 10 -celer, 11-lupina, 12- sezam, 13-
goruscica, 14- sulfiti. Za vegansku, vegetarijansku ili bezglutensku ponudu molimo obratite se nasem osoblju. Ukoliko imate posebne prehrambene navike ili alergije i
zelite saznati vide o sastojcima koje koristimo, molimo obratite se nagem osoblju. Neka od jela mogu sadrzavati tragove alkohola. Riblja jela mogu sadrzavati male kosti.

Ponuda moze varirati ovisno o dostupnosti namirnica. PDV je uklju¢en u cijenu.



