
P O Č E T A K 

SOPARNIK, PRŠUT, LISTIĆI SIRA                                     
domaći soparnik, krem sir s confitiranim 
češnjakom, kalamata masline, listići paškog 
sira

PANZANELLA SALATA (V, H)
svježa salata, dresing aceta 
balsamica i meda, krutoni

TUNA TARTAR U KORNETU ALGE
Yellow fin tuna, nori alga, ponzu, wasabi

JUNEĆI CARPACCIO
na krem siru s tartufima, rikola, grana padano

CEZAR PILETINA
lisnata salata, piletina, hrskava panceta, 
pesto od rikole i inćuna, grana padano

E U R

20

8

14,50

17,50

12

J U H A

GOVEĐI CONSOMMÉ (H)
gris noklice

KREM JUHA OD PORILUKA I KRUMPIRA (V, H)        
domaća focaccia s grilla

EUR

6,50

6

M A L O  M A N J I

KATSU CHICKEN (H)
pileći file u panko mrvicama, hladni 
chili-kikiriki umak, “layer“ prženi složenac 
krumpira

BLACK ANGUS BEEF BURGER
sir, panceta, rajčica, karamelizirani luk, 
domaći pommes frites

PLJUKANCI S PRŠUTOM I TARTUFIMA
istarski pljukanci, tartufata crnog tartufa

E U R

17

17

18

M A L O  V E Ć I

ALOO GOBI (V, H)
slanutak, krumpir, grill cvjetača, patlidžan, 
beskvasno pecivo

PILETINA I MLINCI (H)
pileća prsa s krilom, mlinci, baby špinat, 
umak od senfa

STEAK LOSOSA NA MASLACU (H)
šparoge na pari, krema od slanutka i sezama, 
Hollandaise umak

POPEČENA TUNA U SEZAMU (GF)		
wasabi pire krumpir, gljive, 
umak od crnog vina i grejpa

E U R

16,50

21,50

24,50

26

Za vegansku, vegetarijansku ili bezglutensku ponudu molimo obratite se našem 
osoblju. Ukoliko imate posebne prehrambene navike ili alergije i želite saznati 
više o sastojcima koje koristimo, molimo obratite se našem osoblju. Neka od 
jela mogu sadržavati tragove alkohola. Riblja jela mogu sadržavati male kosti. 
Ponuda može varirati ovisno o dostupnosti namirnica. PDV je uključen u cijenu.

(GF) - BEZ GLUTENA    (V) - VEGE    (H) - HALAL



W A G Y U  S E L E K C I J A

WAGYU TARTAR
namaz pečene koštane srži na kosti, 
pani puri, wagyu a5, kajmak

WAGYU FLAT BREAD
domaći flat bread, wagyu a5, 
slani sir, rikola

WAGYU RAMSTEAK A5
ponzu, čips češnjaka, focaccia zapečena 
masnoćom steaka, wasabi

K L A S I K  S T E A K S
steakove serviramo uz dva 
priloga i umak po Vašem izboru

BLACK ANGUS 
FLANK STEAK (GF, H) 250g

JUNEĆA PISANICA (GF, H)

BLACK ANGUS RAMSTEAK (GF)

BLACK ANGUS RIBEYE (GF)

E U R

27

25,50

82

E U R

24

39

35,50

40

D E S E R T I

ČOKOLADNA SFERA S PISTACIJAMA (V, H)
badem meringue

MUD CAKE
sladoled od vanilije, bademi

LEMON TART, MERINGUE (V, H)

AMARENA ECLAIR
mousse od bijele čokolade, 
amarena višnje i liker

O X B O  D O M A Ć I  S L A D O L E D

KUGLICA
čokolada, pistacija, đumbir, 
DoubleTree cookie, crunchy nougat

DODACI:

KREMASTO
karamel, čokoladni ganache

HRSKAVO
tostirani lješnjaci, listići badema

E U R

7,70

8

7,50

7,70

E U R

3

U M A C I *
Béarnaise | Pommery senf&med umak | hren umak | umak 
zelenog papra | maslac tartufa | maslac s wagyu masti | 
maslac vlasca i tostiranog češnjaka | Diana steak umak 
(gljive, maslac, luk, Worcestershire, vrhnje)

large cuts, uživajte u našim stejkovima u dvoje
uz 4 priloga i 2 umaka po izboru

TOMAHAWK 100g    14,50 EUR 
FLANK STEAK 100g   10,50 EUR  

OX B O  S T E A K S
S E L E C T I O N  T O  S H A R E

P R I L O Z I *
“layer” krumpir | povrće s roštilja | domaći prženi krumpirići | 
sotirani šampinjoni | cezar salata | vrtlarska salata | pire krumpir 

*cijena dodatnog priloga iznosi 3,50 EUR 

*cijena dodatnog umaka iznosi 3,50 EUR 


